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ROHSTOFFGEWINNUNG IM REGENWALD
Lesetext – Schokolade aus dem Regenwald
Auch der Kakaobaum wächst im tropischen Regenwald. Wenn die ovalen Früchte des Kakaobaums reif sind, werden sie geerntet. Im Inneren der Frucht sind 20 bis 60 Bohnen zu finden. Nach dem Trocknen werden die Kakaobohnen verpackt und weitertransportiert, z. B. nach Europa.

So entsteht Schokolade. Sind die Bohnen in Europa angekommen, werden sie geschält, gewaschen und geröstet. In der Schokoladenfabrik wird aus den bitter schmeckenden Bohnen Kakaopulver und Kakaobutter hergestellt. Gemeinsam mit Zucker und Milch wird die Masse stundenlang gerührt, bevor sie in Formen gefüllt werden kann. Zum Schluss wird die Schokolade verpackt.
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